
€
Côté Entrées

Assiette Bresaola, roquette et mozzarella burratina 16

Salade de poulpe tiède 18

Tartare de saumon aux agrumes et avocats 18

Salade de calamars et concassé de tomate 18

Côté Salades

Salade M.C.C.C. 16

(Salade Sucrine, Tomates, Maïs, Poulet, Jambon Blanc & Emmental)

Salade Niçoise                                                                                                                        15

( Salade sucrine, Tomate, Anchois, Poivrons vert, Radis, Olives, Cébette, Œuf, Thon)         

Salade « Caesar »                                                                                                                    16

(Salade Sucrine, Poitrine Fumée, Filet de Poulet, Croûtons, Copeaux de Parmesan)

Salade Caprese déclinée en trois façons                                                                                16

( Tomates cœur de bœuf & mozzarella burratina,basilic frais ) 

Côté Terre

Tartare de Bœuf  « VBF » Traditionnel,                                                                                       18

Milanaise de Veau Oreille d’Éléphant « Race Limousine »                                                   24

Volaille en Eventail  18

Magret de Canard avec Sauce à l’Orange 22

Entrecôte de Bœuf (avec sauce au choix Poivre, Roquefort, Béarnaise)                                      24

Viande du jour - prix selon arrivage

Côté Mer 

Poulpe grillé sur crème de pomme de terre                                                                       22

Brochettes de Saint-Jacques et gambas                                                                                    22

Daurade entière grillée ou au four façon Livournaise.                                                              28

Pêche du jour - (Prix selon arrivage)

Garniture

Salade, frites, légumes, riz espagnol, purée de tomme de terre, pomme de terre vapeur

Côté Pâtes

Linguine ou Penne (Sauce Napolitaine, Bolognaise, Pistou, Arrabbiata, façon M.C.C.C.)              15

Linguini Vongole                                                                                                                     18

Risotto aux légumes de printemps à la crème de basilic                                                          18

Pappardelle sauce au rouget                                                                                                      21

Paccheri gambas flambées à la vodka et roquette                                                                     23



€

Fromages

Sélection de fromage 11

Côté Douceurs 

Sélection de dessert Maison 11

Crêpes Suzette 11

Salade de Fruits Frais 11

Glaces et sorbets parfum aux choix 

Café gourmand                                                                                                                         

Menu de Jour 

Plat du jour, un verre de vin du moment et un café                                                              25

Menu Enfant (-12 ans) 

Hamburger Maison & frites  16

Croustillant de poulet, frites 13

Steak haché de bœuf « VBF » & frites  16

Buffet-Brunch du Dimanche (Hors périodes de vacances scolaires)      

Entrées, Plats Chauds & Desserts                                                                              Adulte 45

                                                                                                                                    Enfant 30

Petit-Déjeuner 

Formule « Sportifs » : Yaourt nature, Müesli, Œuf au choix, Jus de Fruit, Viennoiserie 12

Formule « Traditionnelle » : Viennoiserie, Pain, Beurre, Confiture, Jus de Fruit, Boisson Chaude 10

Prix Nets & Service Compris

       Fait Maison

Réservation en ligne www.mccc.mc

http://www.mccc.mc/

