
DÉJEUNER DE NOËL

APÉRITIF
Coupe de Champagne & Mise en bouche

Noix de Saint-Jacques poêlée,  

crème de pommes de terre vitelotte

Gambas géante,  mousse de foie gras et  lentil les  

Chapon farci aux châtaignes et  sa sauce aux morilles

Pommes de terre fondantes et  pois gourmands

Bûche de Noël chocolat châtaignes,  

crème anglaise au whisky

Ravioli  ouvert aux crustacés,  

bisque de homard perle de pistou basilic

ENTRÉES

PREMIER PLAT 

PLAT PRINCIPAL*  

DESSERT  

CAFÉ & MIGNARDISES 

D I M A N C H E  2 5  D É C E M B R E  2 0 2 2  À  P A R T I R  D E  M I D I  

alternatives sur demande à la réservation*  

9 5  E U R O S  ( A D U L T E )  &  4 0  E U R O S  ( E N F A N T )
B O I S S O N S  E N  S U P P L É M E N T  


